
 

Cuvée   La Bolida Rouge 
(Signifie « Petite cuvée de vendange  » en occitan) 
 

Magnum disponible  

Récompenses : 

Decanteur Aout 2006 : Meilleur vin rouge ancien  Monde. 

Revue des Vins de France Nov. 2007 Note : 17/20 

Wine Advocate 2007 et 2008 :Parker : 93/100 

Decanter Mai 2009 ; John Livingstone « Millésime 2007 

de la Vallée du Rhone Méridionale 17/20 ». 

Wine Advocate 2009 et 2010 : 90/100 

 

Rendement : 10 hl/ha 

Encépagement : Vieux Mourvèdre de 90 ans (90%),   

Grenache (10%)  

Vinification élevage : Vendange éraflée -Vendange  

manuelle. Cuvaison longue avec pigeages uniquement.   

Deuxième fermentation et élevage en barrique de 18 mois  
 

Dégustation : Issu d’une sélection de parcelles à très petits rendements. La Bolida fut vendangée le 31 

septembre à pleine maturité alcoolique mais également phénolique. Elevé en fûts de chêne pendant un an, ce vin à 

la teinte « encre » dégage des arômes de fruits noirs, de réglisse .Grâce à la maturité et la concentration du 

raisin, la bouche est structurée et puissante et les tanins sont ronds et fins. Une certaine « douceur » est 

obtenue par l’alcool et le gras de cette cuvée. 
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