Cuvée « Les Cimels » Rosé

(Signifie « bouquet de fleur » en occitan)

Rendement : 50 hl/ha

Encépagement :Mourvedre (40%), Cinsault (40%),
Syrah(10%) Grenache (10%)

Vinification-élevage : Rosé de pressée de mourvedre et
cinsault enrichi de saignée de syrah - Vendange éraflée -

Macération de 24 heures avant décuvage et envoi au
Pressoir ; Fermentation a basse température, batonnage
des cuves.

de fruits et de fleurs lui conferent une belle complexité. La bouche longue et ronde finit sur des notes
d'agrumes lui apportant une frdicheur trés agréable.
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